D’ORIGEN P3 XAREL-LO 2023

D’ORIGEN sén vins joves de parcel-les Uniques i marcat caracter varietal.
Del nostre domini vinicola neix un vi d’arrels profundes a la terra, esséncia dels nostres origens i expressié sincera del nostre terrer.
“Som el que fem, fem el que som”.

VARIETATS DE RATM Xarello 100%.

NOTA DETAST

En nas aflora el préssec madur i el mango, sota un llit de torrats que provenen de la
crianca en bota. En boca el vi es mostra franc, fresc i amb volum, i tornen a néixer els
perfums nasals.

DENOMINACIO D’ORIGEN DO Penedés. SUBZONA: Costers de I'Anoia
FINCA: Can Bas Domini Vinicola Vinya: La Romana, parcel-la 3

DEGUSTACIO

Harmonitza amb carn blanca, peix al forn, pasta amb verdures fruita i plats aromatitzats amb
herbes com el fenoll.

SOL FRANC ARENOS

Sol franc-arends i amb un pH lleugerament alcali, trets que permeten un bon drenatge que,
juntament amb l'escassa preséncia de matéria organica, fa que el conreu dels ceps es realitzi en
condicions optimes.

VEREMA 2023

Verema qualificada de bona per la qualitat i estat sanitari del raim. A causa dels episodis de

P3 calor i sequera extrema, es preveia una verema amb maduracions prematures. No obstant

de la nostra parcel-la aixo, la verema va comencgar amb normalitat el 16 d’agost i va finalitzar I'11 d’octubre, dates
RELLO Finas A e similars a altres anys. En les varietats més primerenques (Chardonnay, Sauvignon Blanc i
b ovr iy e B ANYADA: £244 Muscat), la maduracié va ser optima. En canvi, en varietats blanques més tardanes com el
B B : by Xarello, va ser més dificil arribar al punt optim de maduracid, ja que I'acidesa va disminuir

BT sense augmentar el grau alcoholic
ENEDES NOM, BOTELLA /74 9 [¢] .

)JORIGEN

ELABORACIO

Seguit de la verema manual en caixes de 250 kg, el raim reposa a temperatura controlada
durant 24 h. Derrapat total i trepitjat suau per tal de cuidar I'elegancia del vi i alliberar el
minim de verdor possible. Maceracié sobre les seves propies pells dins la premsa durant 2 h
per adquirir complexitat i fermentacié en tines de 5.000 I. Crianga compartida: 70% del vi
resta sobre les seves propies lies dins del diposit per tal de guanyar cremositat, i I'altre 30% fa
crianca en bota de roure frances nova i de 2n Us durant 7 mesos. Cupatge, clarificacio,
filtracio, embotellat. 3 mesos minim en ampolla.

VITICULTURA ECOLOGICA

GRAU ALCOHOLIC ACIDESATOTAL SUCRE RESIDUAL SULFUROS TOTAL
13% Vol. 6,7 g/l 05 g/l 88 mg/|
ALTITUD EDAT DE LES VINYES RENDIMENT PRODUCCIO
220 m 30 anys de mitjana 5.800 Kg/Ha 5.860 ampolles
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