
GRADO ALCOHÓLICO
14,45% Vol.

ACIDEZ TOTAL
7,2 g/l

ALTITUD
220 m

PH
3.0

EDAD DE LAS VIÑAS
60 años de media

AZÚCAR RESIDUAL
0,3 g/l

RENDIMIENTO
5.000 Kg/Ha

SULFUROSO TOTAL
0 mg/l

PRODUCCIÓN
2.500 botellas
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CAN BAS DOMINI VINÍCOLA FORMA PART DEL GRUP PERE VENTURA FAMILY WINE ESTATES

SUELO FRANCO ARENOSO
Suelo franco-arenoso y con un pH ligeramente alcalino, rasgos que permiten un buen drenaje que, 
junto con la escasa presencia de materia orgánica, hace que el cultivo de las cepas se realice 
en condiciones óptimas.

VENDIMIA 2022

ELABORACIÓN

VITICULTURA Ecológica

DENOMINACIÓN DE ORIGEN DO Penedés. SUBZONA: Costers de l’Anoia

FINCA: Can Bas Domini Vinícola  Viña: La Romana, parcel·la 3

DEGUSTACIÓN

VARIEDADES DE UVA Xarel·lo 100%.

D'ORIGEN es una colección de vinos ecológicos monovarietals y de microparcela, altamente expresivos, que 
revelan la importancia de su lugar de origen, la tipicidad del dominio y las condiciones particulares de la añada.

D’ORIGEN P3 SIN SULFITOS AÑADIDOS 2022

D'ORIGEN  P3  Sin  Sulfitos  añadidos  es  un  vino  limpio  y  brillante,  de  color  amarillo  paja  con 

 hierbas  mediterráneas  propias  de  la  variedad.  En  boca  tiene  una  entrada  voluminosa  y  muy 
golosa, con una acidez extraordinariamente muy marcada y con un post gusto largo, equilibrado 
y muy muy fresco.

NOTA DE CATA

reflejos  dorados.  En  nariz  predomina  la  fruta  blanca  madura,  como  la  manzana  y  la  pera,  con 
toques de vainilla y coco provenientes de su paso en botal. Se reconocen notas de hinojo y otras

Un comienzo de año con buenas reservas de agua, provenientes de las lluvias caídas en invierno 
hizo que la brotación de las cepas fuera buena y que el desarrollo vegetativo fuera el adecuado. 
Desde que empezó a brotar la cepa hasta la vendimia, las lluvias fueron más bien escasas en 
cantidad  y  en  litros  de  agua  caída.  Esto  evitó  que  las  uvas  se  hincharan  e  hizo  disminuir  la 
cantidad de uva pero con una concentración y calidad muy buenas.  El estado sanitario de la 
uva al no haber lluvias ha sido excelente. Por todo ello, 2022 se considera un año muy bueno, 
con vinos aromáticos, con mucha concentración y buena acidez.

D'ORIGEN  P3  Sin  Sulfitos  añadidos  es  un  vino  muy  versátil,  ideal  para  tomar  solo  en 
cualquier momento o situación. También es idóneo como aperitivo y para acompañar platos 
elaborados con carnes blancas,  arroces,  marisco y peces blancos.  Armoniza a  la  perfección 
con carnes frías, platos con trufa, quesos suaves y también platos de la cocina oriental.

Mesa de selección en la entrada del espacio de prensado y posterior desrapado de la uva para
 evitar verdores y gustos leñosos. Maceración pelicular durante 3 horas dentro de la prensa.
 D'Origen  P3  sin  sulfitos  añadidos  se  elabora  con  el  mosto  flor,  es  decir  el  mosto  extraído 
antes  de  iniciar  el  propio  ciclo  de  prensado.  Desfangado  estático  después  de  36  horas. 
Fermentación alcohólica en dos botas de 500 litros de roble francés de primero o segundo año, 
a  temperatura  controlada.  Crianza  sobre  las  madres  durante  6  meses  con  battonage 
periódico. Embotellado sin previa filtración, ni clarificación. No se adicionan sulfitos ni ninguno 
otro producto en todo el proceso de elaboración. 


