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DESTI SOLS GARNATXA 2021

La expresion mas pura y elegante de nuestras garnachas para describir la esencia del Priorat.
Latido, frescura, delicadeza y alma se despliegan en todos sus matices.

Denominacion de origen D.O.C. Priorat
Variedades de uva 100% garnacha tinta

Anada 2021 La cosecha de 2021 fue favorable tanto en calidad como en
cantidad de uva recogida. Pese a los desafios como la pandemia y los efectos del
clima, este ano se ha caracterizado por eventos inusuales, como una intensa
nevada en enero y lluvias durante la vendimia. Pese a los contratiempos, el viiedo
se desarroll6 bien en una primavera normal y un verano inicialmente seco. Las
precipitaciones a principios de la vendimia ralentizaron la maduracién, pero la
vuelta al clima mediterrdneo a mediados de septiembre beneficié a la cosecha, que
se extendié hasta finales de octubre.

Vendimia 2021 Empezé a principios de septiembre con la variedad Sira y
finalizé el 13 de octubre con el Cabernet Sauvignon. Uva procedente de los
vinedos de Mervm Priorati ubicados en la localidad de Porrera. Vendimia manual y
recogida en cajas de 20 kg.

Elaboracion Se derrapa la totalidad de la vendimia. Maceracién de la uva y
fermentacién a temperatura controlada de 23-25°C en depdsitos de acero inoxidable.
Después de un periodo de entre 30 y 40 dias, con remontados manuales, se procede a
un prensado suave utilizando una prensa horizontal neumatica y sangrado por grave-
dad. Una vez prensado, el vino pasa a barricas de roble francés donde hace la fermen-
tacién malolactica y pasa a envejecer 18 meses; el 66% en botas de 500 L de primer y
segundo uso, y el 33% en botas nuevas de 225 L. DESTI SOLS GARNATXA ha sido

estabilizado naturalmente, no ha sido filtrado ni clarificado.

Nota de cata Vino de color cereza. En nariz desprende gran intensidad aromatica,
perfumado y floral (lirios, rosas...).
En boca tiene una entrada fina, elegante y sutil. Va creciendo en intensidad en fruta
roja para dejar paso a la elegancia floral. Post gusto muy largo y placentero.

Maridaje DESTI SOLS GARNATXA es muy versitil y garantiza la armonia con
muchos platos, sobre todo los guisos con la carne como ingrediente principal, desde la
ternera al cordero y carnes blancas con salsas elaboradas. Arroces, rissotto de setas y

quesos también son una apuesta segura.
Servicio La temperatura de servicio recomendada se encuentra entre los 15 y 17 °C.
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horizontal y en un lugar con temperatura y humedad constantes, evitando que la luz

e incida directamente sobre la botella. Tiene un 6ptimo potencial de guarda de hasta
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Edad de los viiiedos 21 afios de media Grado alcohélico 15,9% vol.
Rendimiento 3.800 kg/ha Acidez total tartarica 6,1 g/L
Botellas producidas 648 botellas Azicar residual 1,3 g/L
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