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ELEGANCIA | TERRER EN UN CLASSIC
CONTEMPORAN

Col leccié Vintage, grans reserves d'anyada

VINTAGE GRAN RESERVA BRUT és un classic contemporani: un cava de perfil
infernacional amb els afributs d'un llarga crianga elaborat seguint el Metode
Tradicional i tipus Brut. Es un cava d'anyada que sinstal'la en el record per
la seva elegancia, complexitat i marcat caracter en boca. El Chardonnay, en
cupatge amb el Xarel-lo, marca la diferéncia en el tast, aportant cremositat i
amplitud en boca.

Com el seu nom indica, és un milessimé elaborat només els anys en que el raim
és d'excel-lent qualitat organoléptica i sanitaria amb la voluntat expressa i el
compromfs de representar la identitat del terrer i la marca PERE VENTURA.

VINTAGE és un cava gastronomic, profund i delicat; fresc i
d'equilibrada expressié aromatica i gustativa.

PERE VENTURA VINTAGE forma part de la Colleccié Vintage, grans
reserves danyada representatius de la marca PERE VENTURA: elegancia,
caracter identitari i gaudi. Elaborats a la propietat, sén tres caves de terrer
per paladars exigents i per celebrar i viure la intensitat del moment.

En un estoig de vellut amb el segell de la marca.

Vintage és un cava gastrondmic. Accentua el sabor de mariscs i peixos crus.
Aixi, marida amb ostres, llamantol, sushis i sashimis.

Es opulent amb guisats de peix o de carns blanques amb sabors exdtics,

A una temperatura dentre 101 12 °C.
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VARIETATS
60% Xarel-lo, 40% Chardonnay

ORIGEN

Cava de produccié limitada, elaborat amb raim seleccionat

procedent de vinyes velles de les parcelles El Serral i Oreneta

ubicades a la zona central del Penedes, a 220 metres d'alcada
sobre el nivell del mar i amb un rendiment de 5000 kg/ha per

Els sols sén

al Chardonnay i 8000 kg/ha per al Xarello.

profunds i lleugerament calcaris.

Totes les vinyes es gestionen seguint els

de la Produccié Agricola Ecoldgica (CCPAE).

El sistema de conduccié combina diferents tipus de poda adaptada a
la particularitat de cadascuna de les varietats, essent els sistemes de
poda en vas per al Xarello i doble cords royat per al Chardonnay,
sotmeten a una poda rigorosa buscant un equilibri productiv que
fomenti una major concentracié del fruit mantenint la seva frescor.

la verema es redlitza totalment de manera manual en caixes de
dimensions reduides per preservar totes les qualitats del raim. Un cop
arribat el raim al celler, és preservat durant 24 h en cambra
frigorifica per ser refrigerat a 12°C i potenciar el perfil aromatic del
vi resultant.

ELABORACIO

¢ Cada varietat es vinifica per separat. Es premsa el raim sencer en
premsa pneumatica a una pressié maxima de 0.5 bar. Fraccionament
del most en flor al 52% seguint els principis qualitatius de seleccié de
mostos del “sistema Crémant” de premsat, seguit dun desfangat

estatic de 24 h.

¢ Fermentacié espontania amb llevats autdctons, a una temperatura

controlada de 15°C.

¢ Finalitzat el procés de vinificacié, es fa el cupatge de les dues
varietats i una clarificacié pacifica; estabilitzacié tartarica i filtrat final
del vi base

+ Procedeix la segona fermentacié i crianca en ampolla seguint el
Metode Tradicional.

CRIANCA

Mima de 43 mesos.

parametres  de
l'agricultura ecologica i es troben sota I'empara del Consell Catala
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NOTA DE TAST

La llarga crianga ha proporcionat al VINTAGE un to de color palla
amb reflexos daurats. Desprén una bombolla fina, persistent i
infegrada, elevant-se com un rosari per formar una corona a la
superficie. Sorprenentment potent en nas i molt expressiu, destaquen
les aromes de flors grogues, fruites en almivar, combinats amb notes
herbacies i anisades com el fonoll, caracteristic de la varietat de raim
Xarel-lo.

Cremés en boca, notes de brioixeria i un final varietal d'ametlla
amarga. La textura vellutada i el carboni expressant-se amb una suau
mousse daquest cava és sens dubte molt seductora. Molt
elegant, mostrant una perfecta integracié I'estructura,
l'acidesa i el carbonic. Llarga crianga amb elegancia.
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CARACTERISTIQUES ANALITIQUES

Crau alcoholic: 12% Vol.
Brut: 4,5 g/l

Pressi¢: 5 bar

Acidesa total (ATH 597 g/1)

CERTIFICATS

IFS, BRC i 15022000 amb el méxim grau de compliment.





