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Arrel i terra. Expressié d’un caracter ferm, complex i captivador. La trobada amable que
obre les portes a un mon fascinant i ens permet endinsar-nos en I'esséncia del Priorat.

INICI
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MERUM PRIORATI

Denominacio d’origen DOQ Priorat

Varietats de raim 55% garnatxa negra, 15% carinyena, 15% syrah, 15% cabernet
sauvignon

Anyada 2021 La collita del 2021 va ser favorable tant en qualitat com en quantitat
de raim recollit. Tot i els desafiaments com la pandémia i els efectes del clima, aquest
any s'ha caracteritzat per esdeveniments inusuals, com una intensa nevada al gener i
pluges durant la verema. Tot i els contratemps, la vinya es va desenvolupar bé en una
primavera normal i un estiu inicialment sec. Les precipitacions a principis de la verema
van alentir la maduracid, pero la tornada al clima mediterrani a mitjans de setembre va
beneficiar la collita, que es va estendre fins a finals d'octubre.

Verema 2021 Va comengar a principis de setembre amb la varietat Sira i
va finalitzar el 13 d'octubre amb el Cabernet Sauvignon. Raim procedent de
les vinyes de Mervm Priorati situats en la localitat de Porrera. Verema manual i
recollida en caixes de 20 kg.

Elaboracio Es desrapa el 100% de la verema. Fermentacié a temperatura controla-da
en diposits dacer inoxidable. Després de tres setmanes de remuntats manuals es
procedeix a una premsada suau mitjancant una premsa horitzontal pneumatica i
sagnat per gravetat. Una vegada premsat, el vi passa a botes de roure frances de 225 L, de
torrat mig i de segon, tercer i quart us. Durant l'envelliment el vi fa la fermentacié
malolactica a la mateixa béta on roman durant 12 mesos abans del cupatge i l'embote-
llat. INICI ni es filtra ni es clarifica i reposa mig any al celler en ampolla abans de la seva
comercialitzacié.

Nota de tast

Vi de color cirera i picota profund. En nas aflora pedra foguera, que li aporta
mineralitat, juntament amb matisos entre florals i de fruites balsamiques i anisades.
En boca té una entrada mineral fresca, molt elegant i fina. Molta presencia de fruita
vermella fresca, gerds i magrana. Ben equilibrat, elegant i rodé. Cremés i complex amb
matisos fumats del pas per bota. Inici es mostra com un gran Priorat que destaca per la
seva intensitat amable, elegancia i puresa.

Maridatge La frescor i la intensitat aromatica de mig cos d’INICI 2021 és perfecta
per acompanyar plats de perdiu amb tofona o bolets, magret danec amb salsa de raim i
moniato, plats cuinats amb ous de corral o una selecci6é de formatges artesans.

Servei Entre 15i 17 °C.

Guarda Es recomana conservar INICI en posicié horitzontal i en un lloc amb
temperatura i humitat constants, evitant que la llum incideixi directament sobre
lampolla. Té una guarda optima de fins a set anys. La maduracio en ampolla potencia
un paladar més rodé i vellutat.

Caracteristiques tecniques: Dades analitiques:
M AR
! Edat de les vinyes entre 19 i 25 anys Grau alcoholic 14,85% vol
\ Rendiment 4.500 kg/ha Acidesa total tartarica 6,1 g/l
Ampolles produides 59.641 ampolles Sucre residual 1,5 g/1
W: WWW.MERUMPRIORATI.COM E:INFO@MERUMPRIORATI.COM T: 977 82 83 07 A: CARRETERA A FALSET (T-740) KM 9,3 - 43739 PORRERA - TARRAGONA

MERUM PRIORATI FORMA PART DEL GRUP PERE VENTURA FAMILY WINE ESTATES





