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DESTI 2021

Gestos infinits d’'una viticultura heroica que ha impregnat de noblesa un terrer summament dificil i també
agrait. Batec, puresa, frescor, anima i salvatgia del Priorat es despleguen amb tots els seus matisos.
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MERUM PRIORATI

Denominacié d’origen DOQ Priorat
Varietats de raim 60% garnatxa negra, 30% carinyena, 10% sira.

Anyada 2021 La collita del 2021 va ser favorable tant en qualitat com en quantitat de
raim recollit. Tot i els desafiaments com la pandeémia i els efectes del clima, aquest any
s'ha caracteritzat per esdeveniments inusuals, com una intensa nevada al gener i pluges
durant la verema. Tot i els contratemps, la vinya es va desenvolupar bé en una primavera
normal i un estiu inicialment sec. Les precipitacions a principis de la verema van alentir
la maduracid, pero la tornada al clima mediterrani a mitjans de setembre va beneficiar la
collita, que es va estendre fins a finals d'octubre.

Verema 2021 Va comengar a principis de setembre amb la varietat Sira iva
finalitzar el 13 doctubre amb el Cabernet Sauvignon. Raim provinent de les
vinyes de Mervm Priorati ubicades a Porrera. Verema manual i recollida en caixes de
20 kg.

Elaboracio Es desrapa la totalitat de la verema. A les tines d’acer inoxidable es
produeix la fermentacié i maceraci6 a temperatura controlada. Després de tres
setmanes, amb remuntats manuals, es procedeix a una premsada suau utilitzant una
premsa horitzontal pneumatica i sagnat per gravetat. Un cop premsat, el vi passa a
bétes de 500 1 de torrat mig, noves i de segon us. Després de la fermentacié malolactica el
vi envelleix en les mateixes bdtes durant 18 mesos i posteriorment es procedeix al
cupatge i a lembotellat. DESTI 2021 no ha estat filtrat ni clarificat i té una llarga
evolucié en ampolla abans de sortir del celler.

Nota de tast Vi de color cirera. En nas presenta intensitat aromatica i molt afruitada
amb sensacions de fruita <carnosa com la cirera, maduixa madura...
En boca té una entrada molt potent i opulenta que connecat amb tots els matisos
aromatics del nas. Preséncia de fruita vermella, gerds i magrana. T¢ un final molt llarg, fi
i elegant.

Maridatge DESTI 2021 combina a la perfeccié amb plats més aviat magres: coca de
trempé amb llagostins; turbot al forn de llenya amb mil fulls de patata monalisa i pernil
ibéric. Es ideal també per acompanyar carns vermelles al foc i pintades amb herbes
aromatiques.

Servei Temperatura de servei entre 101 17 °C.

Guarda Es recomana conservar-lo en posicié horitzontal i en un lloc amb tempe-
ratura dentre 10 i 17°C, i humitat constants, evitant que la llum incideixi directament
sobre I'ampolla. DESTI es tornara més complex amb el temps i sassegura una guarda
optima entre 7 - 10 anys.

: Caracteristiques técniques: Dades analitiques:
M AR
! Edat de les vinyes 25 anys Grau alcoholic 15,2% vol
\ Rendiment 3.500 kg/ha Acidesa total tartarica 6,3 g/l
Ampolles produides 13.148 ampolles Sucre residual 1,6 g/1
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