VARIEDAD DE UVA Cabernet Sauvignon 100%

NOTA DE CATA

Color rojo picota intenso, en nariz destacan los aromas de frutas rojas, con ligeras notas de
vainilla y fondo tostado de la crianza. En boca es sedoso, con volumen, con un tanino dulce,
con buena estructura y final largo.

D’ORIGEN P9 CABERNET SAUVIGNON 2019

D’ORIGEN son vinos jévenes de parcelas Unicas.
De nuestra finca vinicola nace este vino de alta expresién varietal enraizado a nuestros origenes y terrufio. “Somos lo que
hacemos, hacemos lo que somos”.

DENOMINACION D’ORIGEN D.O. Penedés. SUBZONA Costers de I’ Anoia

FINCA Can Bas Domini Vinicola. VINA Els Cirerers, parcel-la ndmero 9

DEGUSTACION

Guisados de carne y caza, pescado azul y quesos curados. Se recomienda servir a 12 oC.

SUELO FRANCO ARCILLOSO

Suelo profundo, arcilloso y limoso, de hasta 120 cm de profundidad. De textura mediana, con
un bajo contenido en materia orgénica y un pH relativamente basico. Este tipo de suelo filtra

el agua con rapidez, siendo rico en nutrientes y con una elevada capacidad de retencion
hidrica.

VENDIMIA 2019

Afio con una pluviometria escasa pero persistente, con pocas cantidades de lluvia

acumuladas, que han favorecido un buen crecimiento vegetativo, una buena produccién y
P9 un estado sanitario excelente. Se ha podido esperar a obtener la maduracién deseada,
dando como resultado vinos de alta calidad y de largo recorrido.
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ELABORACION

Uvas seleccionadas de la parcela 9 del vifiedo Els Cirerers. Vendimia tardia, recoleccién a mano y
traslado a la bodega en cajas pequeias, donde se refrigera durante 24 horas a 10 oC. Control final
de la uva en la mesa de seleccion y despalillado. Prensado suave con rendimientos bajos.
Fermentacion a temperatura controlada de 22 oC. Maceracién de las uvas y battonage. Crianza en
bota de roble francés durante tres meses, para incrementar la complejidad del vino.

VITICULTURA Ecolégica

GRADO ALCOHOLICO ACIDEZTOTAL AZUCAR RESIDUAL SULFUROSO TOTAL
14.97% Vol 5g/1 05g/l 56 mg/!
ALTITUD EDAD DE LAS VINAS RENDIMIENTO PRODUCCION
207 m Media de 20 afios 4,000 Kg/Ha 11,500 ampolles
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